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Firma TRANS-MAT FOOD istnieje na rynku od roku 1994. Przez te lata
zdobylismy zaufanie wielu klientow zaréwno z Polski, jak i z zagranicy.
TRANS-MAT FOOD 7z siedzibg w Etku rozwia sie dynamicznie
I wielokierunkowo.

Nasza firma zajmuje sie dostarczaniem gotowych technologii dla przemystu
miesnego, cukierniczego, piekarniczego oraz rybnego. Od 2009 roku firma
miesci sie w nowym obiekcie spetniagjgcym normy bezpieczenstwa
zdrowotnego zywnosci (HACCP) w ktorym uruchomilismy nowoczesng linie
do produkcji mieszanek przyprawowych. Nowoczesne urzgdzenia i dobrze
wykwalifikowany personel, daje gwarancje powtarzalnosci produktow oraz
najwyzszg jakosc.

Warto doda¢, ze jesteSmy cenionym i uznanym Partnerem w branzy
spozywczej. W strategie firmy TRANS-MAT FOOD jest wpisana ekspansja
produktow firmy poza granice Polski, ktora jest sukcesywnie rozwijana i do
ktorej Kierownictwo firmy przywigzuje wysoka wage. Do grona klientow
marki TRANS-MAT FOOD nalezg jedni z najwiekszych producentow
zywnosci z Polski, Rosji, Litwy, totwy, Estonii, Rumuni.

Od 2012 roku posiadamy certyfikaty GOST-R pozwalajgce na wprowadzenie
naszych produktow na rynek wschodni.

(O tecknelogis

Klienci TRANS-MAT FOOD mogg liczy¢ na petne doradztwo w zakresie
wdrozenia naszych produktow. Nasi wykwalifikowani technolodzy sg do
Panstwa dyspozycji oraz zapewniajg doradztwo z zakresu:

 Optymalizagja i utatwienie procesu technologicznego,
» Wdrozenie do produkgji oferowanych przez nas produktow,

» Opracowanie lub dostarczanie gotowych receptur nowych lub
uznawanych,

* Kalkulowanie kosztéw wyrobu finalnego,
* Podnoszenie jakosci produktow,

* Obnizenie kosztow produkdji.




SOLANKI | DODATKI DO SOLANEK

SOLANKI NASTRZYKOWE

Ham compact

Ham 110 PLUS

Ham 100 PLUS

Ham BB

Ham BF

Ham Chicken NATURAL

- nastrzyk 50%-60%,

- do wyrobow wedzonych

i parzonych,

- mozna stosowac¢ do nastrzyku
elementéw na "szard",

- do nastrzyku boczku,

- klasyczny proces obrobki termicznej,
- mozliwos¢ stosowania dowolnego
aromatu,

- niski koszt solanki.

- nastrzyk 70%-80%,

- do wyrobéw wedzonych

i parzonych,

- klasyczny proces obrobki termicznej,
- mozliwos¢ stosowania dowolnego
aromatu.

- nastrzyk 100%,

- do wyrobow wedzonych

i parzonych,

- klasyczny proces obrobki termicznej,
- mozliwos¢ stosowania dowolnego
aromatu.

- nastrzyk 70%-80%,

- do wyroboéw wedzonych

i parzonych,

- klasyczny proces obrobki termicznej,
- mozna stosowac¢ do nastrzyku
elementow na "szard",

- mozliwos¢ stosowania dowolnego
aromatu.

- nastrzyk 50%,

- do wyrobow wedzonych

i parzonych bezfosforanowych,

- klasyczny proces obrdbki termicznej,
- mozliwos¢ stosowania dowolnego
aromatu.

- nastrzyk 30%,

- do wyrobow drobiowych,

- bezfosforanowa,

- wysoka wydajnos¢ koncowa.

SOLANKI ZALEWOWE

- szeroki zakres stosowania,

- niski koszt, przy wysokiej wydajnosci,
- przyrost do 100% w zaleznosci od
zastosowania.

Ham 10 PLUS 7kg/100 litrow solanki

- szeroki zakres stosowania,

- niski koszt, przy wysokiej wydajnosci,
- klasyczny proces obrébki termicznej,
- przyrost od 30% do 60%* w
zaleznosci od zastosowania.

PEKLO-MAT 1kg/100 litréw solanki

5,5kg/100 litrow solanki

- przyrost od 40 do 70%,

AL - zawiera unikalny smak i zapach.

6kg/100 litrow solanki

- do produkgji kebaba wotowego
i drobiowego,

- wysoka wydajnos¢ wyrobu
gotowego,

- przyrost od 20% do 30 %,

- prosty proces produkgji.

Ham Kebab 5,15kg/100 litréw solanki

7kg/100 litrow solanki

DODATKI DO SOLANEK

Izolat biatka sojowego -

7kg/100 litrow solanki

Uwodnienie 1:6

Btonnik Sojowy = Uwaodnienie 1:10

7kg/100 litrow solanki

Kompozycja fosforanéw o zawartosci
P205 na poziomie 56%.

Mix Kietbasa F MAT Q/S

Kompozycja do produkgji emuls;i
z wykorzystaniem elementéw -
poubojowych.

Emulgomat SUPER BINDER
6kg/100 litrow solanki

Emulgomat + - -

Mieszanka specjalnie

wyselekcjonowanych karagenow, Qs
charakteryzujaca sie wysoka

zdolnoscig zelujaca.

6,5kg/100 litrow solanki Karagen MAT SUPER GEL

L SOV,
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AROMATY
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Aro-MAT Miesny

Aro-MAT Gulasz Angielski

Aro-MAT Maggi

Aro-MAT Szynka Wiejska

Aro-MAT Gulasz

Aro-MAT Pieprzu Czarnego

Aro-MAT Majeranku

Aro-MAT Szynka Drobiowa

Aro-MAT Bulionowy

Aro-MAT Szynka Extra

3-6g/100 do 1kg miesa

3-6g/100 do 1kg miesa

Q/S

3-6g/100 do 1kg miesa

5-6g/100 do 1kg miesa

Q/S

Q/S

5-6g/100 do 1kg miesa

Q/S

4-5g/100 do 1kg miesa

Aro-MAT Grzyba

Aro-MAT Grzyba Lesnego

Aro-MAT Konserwa

Aro-MAT Tyrolska

Aro-MAT Szynka Szlachecka

Aro-MAT Dymu

Aro-MAT Pieprzu

Aro-MAT Wotowiny

Aro-MAT Kurczak

Aro-MAT Bekonowy

UTRWALACZE SWIEZOSC]

Cytrox E

Germat

Fresh Natural

TRANG-MAT

Srodek utrzymujacy $wiezos¢.

Regulator pH.

Srodek utrzymujacy $wiezos¢ w

wyrobach rybnych.

Srodek utrzymujacy $wiezo$¢ w
ptynie. Pozwala zachowac czysta

etykiete.

Q/sS

3-5g/100 do Tkg miesa

3-5g/100 do 1kg miesa

4g/100 do Tkg miesa

Q/S

Q/S

3-5g/100 do 1kg miesa

3-5g/100 do 1kg miesa

3-5g/100 do Tkg miesa

1-2g/kg

1-2g/kg

Posypka Czosnkowo-Paprykowa

Posypka Egzotyczna

Posypka Wiosenna

Posypka Paprykowo-Boczkowa

Szasztyk MAT

Marynata Kreolska

Marynata Paprykowa

POSYPKI, PANIERY, MARYNATY

Réznokolorowa, grubo rozdrobniona
mieszanka przypraw z wyczuwalna
nutg czosnku, papryki czerwonej

i papryki zielonej.

Grubo rozdrobniona mieszanka
przypraw z wyczuwalna nuta papryki
czerwonej, gorczycy i kolendry.
Kolor czerwony.

Srednio rozdrobniona mieszanka
przypraw z wyczuwalng nutka
gorczycy, pietruszki i kminku.

Drobno rozdrobniona mieszanka
przypraw z wyczuwalng nutg papryki
i dodatkiem aromatu boczku.

Srednio rozdrobniona mieszanka
przypraw z dodatkiem srodkow
funkcjonalnych.

Spedjalnie wyselekcjonowana
mieszanka przypraw z wyczuwalna
nutg kardamonu i curry do
przygotowania marynaty
wykorzystywanej do miesa
drobiowego i wieprzowego.

Spedjalnie wyselekcjonowana
mieszanka przypraw z wyczuwalng
nuta papryki do przygotowania
marynaty wykorzystywanej do miesa
drobiowego i wieprzowego.

Q/S

Q/s

Q/s

Q/sS

28-30g/kg

Q/S

Q/S

NCy-MAT

TRANTC)-M

FOOD




\ BARWNIKI SPOZYWCZE MIESZANKI PRZYPRAWOWE

WYROBY DROBNO ROZDROBNIONE

Pigment N

Barwnik do ostonek Wisnia

Barwnik do ostonek RED

Barwnik powierzchniowy

Caramel Smoke

Hemoglobina spozywcza

MAT-RED Hemowy

Plazma spozywcza

ANNATTO

Barwnik Betan-MAT

L SOV,
TRANGMAT

Barwnik naturalny rozowo-czerwony.
Przeznaczony do wedlin, konserw,
solanek.

Nadaje barwe pomaranczowo-
brazowa.

Nadaje barwe wisniowa.

Nadaje ciemno-brazowa barwe
imitujgca mieso naturalnie wedzone.

Nadaje ciemno-brazowa barwe
imitujaca mieso naturalnie wedzone
wraz z unikalnym smakiem i
zapachem wedzarni.

Barwnik na bazie biatek zwierzecych
majacych zastosowanie do wedlin
surowych, surowych dojrzewajacych,
kietbas.

Barwnik przeznaczony do
zastosowania w branzy spozywczej.
Reguluje barwe miesa.

Posiada wiasciwosci emulgujaco-
wigzace. Poprawia wybarwienie
wyrobow.

Ptynny barwnik o odcieniu zottym,
polecany do barwienia wyrobow jako
powfoka zewnetrzna.

Naturalny barwnik rézowo-fioletowy,
bez E.

0,1-0,2g/1kg farszu

20-50g/11 wody

20-50g/11 wody

1kg/5! wody

1kg/51 wody

Q/s

Q/s

Q/s

1-2% w wodzie, a nastepnie
uzywac do barwienia.

Q/s

Parowka cieleca

Paréwkowa

Serdelki Extra

Paréwka Mleczna

6-9g/kg masy

6-8g/kg masy

8-9g/kg masy

10g/kg masy

Paréwka Wiedenska 8-9g/kg masy

Mortadela 6-9g/kg masy

Paréwki HOT DOG 8-9g/kg masy

WYROBY SREDNIO ROZDROBNIONE

NAZWA DOZOWANIE NAZWA DOZOWANIE

Biata

Grillowa wtoska

Jatowcowa

Jatowcowa lesna

Kabanosy drobiowe

Kabanosy wieprzowe

Piwna czosnkowa

Podwawelska

Chrzanowa

Cytrynowa

5-7g/kg masy

5-7g/kg masy

5-7g/kg masy

5-7g/kg masy

5-7g/kg masy

5-7g/kg masy

5-7g/kg masy

5-7g/kg masy

10g/kg masy

3-5g/kg masy

Pieprzowo-Czosnkowa

15g/kg masy

Grillowa 6g/kg masy
Kresowa 4-7g/kg masy
Slaska Tradycyjna 5-8g/kg masy
Slaska Wyborowa 5-8g/kg masy
Wegierska 7-8g/kg masy

Mielonka Luncheon meat 8-10g/kg masy
Torunska 5-7g/kg masy
Zwyczajna

5-8g/kg masy

Ziotowa 5-7g/kg masy

TRANG-MAT

FOOD




DODATKI DO PRODUKCJI GARMAZERYJNEJ

Kompozycja biatek zwierzecych
sojowych NON GMO, dodatkéw
utrzymujacych swiezosc.
Przeznaczona do produkgji mies
garmazeryjnych. Rownowaznik
dodanego - uwodnionego preparatu
zastepuje mieso chude wptywajac
korzystnie na trwatos¢ przed i po
obrébce termiczne;.

MIESZANKI PRZYPRAWOWE

WYROBY GRUBO ROZDROBNIONE

NAZWA DOZOWANIE NAZWA

6-8g/kg masy Polska MIX

Krakowska sucha 14-16g/kg masy Preparat do miesa

S 50-80g/1kg farszu
Garmazeryjnego

Krakowska parzona 6-8g/kg masy Szynkowa 5-7g/kg masy

Polska 5-7g/kg masy Zywiecka 5-8/kg masy
Kompozycja przypraw z dominujaca

Przyprawa do kurczaka ostra A ;
nuta chilli i papryki.

WYROBY SUROWE

6-8g/kg masy

Kompozycja ziot i przypraw, dzieki
ktorej potrawy z ziemniakdw zyskuja
smak i aromat. Dodaje sie do
pieczonych i smazonych ziemniakow,
farszow zapiekanek ziemniaczanych.

Przyprawa do ziemniakéw

Frankfurterki 5-9g/kg masy Pieprzowa

Metka rycerska 6-8g/kg masy Metka tatarska 12g/kg masy

POZOSTALE DODATKI

WYROBY PODROBOWE

Emulgomat

40g/kg masy Salceson wioski 8g/kg masy

Preparat do produkgji emulsji
termostabilnej. </l iz
Pasztet Komplet
Dodatek do solanki, nadajacy

Sol wedzarnicza specyficzny smak wedzonki w wyrobie

Salceson biaty kombi 50g/kg masy Salceson krwisty 8g/kg masy gotowym.

Produkt przeznaczony do
przygotowania imitagji sera
wykorzystywanego przy produkcji
wyrobow nadziewanych serem.

100g/1kg masy

Imitacja sera w proszku

DODATKI DO PRODUKCJI GARMAZERYJNEJ

Kompozydja przypraw z dominujaca
nutg pieprzu i czosnku.

Srodek z dodatkiem stabilizatoréw
oraz zagestnikbw wspomagajacy
produkcje kietbas i parowek.

MIX KIELBASA F MAT

Preparat na bazie kwasow
organicznych. Polecany do produkgji
emulsji ze skor oraz do ozoréw.

ECONOMIX PLUS 10g/1kg masy

Q/S

Przyprawa do miesa mielonego

Mieszanka zelatynowa smakowa  Mieszanka zelatynowa posiadajgca

(240Bloom) odpowiednie walory smakowe.
Kompozycdja przypraw nadajaca

Przyprawa do grilla potrawom z grilla oryginalny

i wyrazisty smak.

Kompozydja przypraw z dominujaca
nuta papryki stodkiej i curry.

Przyprawa do kurczaka
po staropolsku

TRANGMAT

FOOD

Mieszanka zelatynowa
smakowo-warzywna

Zelatyna spozywcza
(270Bloom)

Mieszanka zelatynowa z dodatkiem
warzyw.

Zelatyna wieprzowa.




OSEONKI BIALKOWE

OStONKI BIALKOWE

Ostonki biatkowe znajdujg zastosowanie przy produkdji matych, srednich i duzych kietbas oraz innych
wyrobow wedliniarskich wedzonych i parzonych, takich jak: zywiecka, krakowska, szynkowa, golonkowa,
tatrzanska, jatowcowa.

Zalety ostonek:

* nadaja wyrobom naturalny wyglad,

* pozwalajg na uzyskanie wspaniatego koloru wedzenia,

* dobrze przepuszczajg czynniki smakowe i zapachowe,

* przepuszczalne dla dymu i pary wodnej,

* Nadajg sie do nadrukowania,

ANNNNNNNN .S
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* wytrzymate przy napetnianiu i klipsowaniu.

OStONKI TERMOKURCZLIWE | NIETERMOKURCZLIWE

Ostonka barierowa nie przepuszcza dymu wedzarmiczego, tuszczu i wody, nie powoduje ubytkow
w obrébce termicznej, znacznie przedtuza trwatos¢ wyrobu, pod wptywem temperatury obkurcza wyrob ) )
(przylega do farszu) nadajac wedlinie ksztatt i wyglad, tatwo zdejmowalna. Chroni wyroby przed utrata / s ‘*‘
aromatu, wagi i koloru. Ostonka ta jest odporna na plesn i wysoka temperature. Idealna do wyrobdw z
niewedzonych o przedtuzonej trwatosci (szynki, mielonki). '

SZNURKI WEDLINIARSKIE
JESTESMY TUTAJ!

Wystepujg dwa rodzaje sznurka bawetnianego: elastyczny oraz nieelastyczny. Sznurek (przedza

wedliniarska) stuzy do recznego badz maszynowego sznurowania szynek, baleronéw, poledwic oraz
innych wyrobow wedliniarskich. Stosuje sie go w celu pofaczenia ze sobg roznych kawatkow miesa
i nadaniu im odpowiedniego ksztattu oraz umozliwieniu im zawieszenia w wedzarniu lub w piecu.
Wszystkie sznurki wykonane sa z przedzy bawetnianej, ktora jest dopuszczona do kontaktu z zywnoscia.

SIATK] WEDLINIARSKIE i P

113

Kazda siatka wedliniarska, ktorg znajdg Panstwo w naszej ofercie, to produkt wykonany z wysokiej jakosci
przedzy poliestrowej i nici gumowych, ktdre sg dopuszczone do kontaktu z zywnoscig. Sprawdza sie
zardbwno jako siatka do szynki, jak i innych wedlin lub mies.

Oferowane przez nas siatki mogg by¢ uzywane podczas wedzenia, gotowania lub pieczenia réznych
wyrobow, takich jak wedliny, szynki, kietbasy, bekony, rolady, poledwice, wedzonki, dréb, ryby oraz
sery.

TRANG,-MAT, TRANG-MAT,




ul. kukasiewicza 12a, 19-300 Etk
+48 620 66 20
przyprawy.elk.pl




